Chef&Sommelier

Chef & Sommelier présente
différentes collections de verres a pied,
gobelets et carafes pour la dégustation,

la table et le bar.

En voyageant a travers la diversité
des terroirs du monde,
Chef & Sommelier vous propose

LA DEGUSTATION

CABERNET

Chaque moment de dégustation trouvera le verre idéal dans la ligne Cabernet.

Cabernet est une collection trés large de verres a pied congus pour déguster les meilleurs crus. Proposé en diffé-
rentes contenances, le modele Cabernet présente trois formes de paraison : tulipe, ballon et lyre. Ces formes aux
buvants fins permettent de restituer toute la subtilité des arémes et du godt. Le verre a porto 7cl étonne par sa
faculté a diffuser les aromes tout en préservant les saveurs les plus fines.
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CABERNET VINS JEUNES

La forme de la ligne Cabernet Vins Jeunes permet de révéler les ardmes et explorer ainsi les richesses sensorielles
des vins rouges. Il suffit de remplir le verre au niveau de la cassure de la paraison pour obtenir le degré parfait
d’oxygénation nécessaire au vin. Décliné en trois contenances, Cabernet vins jeunes compléte la série Cabernet.
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GRANDS CEPAGES

La ligne de verres Grands Cépages permet d’allier le plaisir d’'une dégustation experte au raffinement des tables.
Ces verres a pied sont spécialement congus pour sublimer les vins issus des plus beaux cépages rouges et blancs.
Les paraisons «vin rouge» déclinées en plusieurs contenances permettent d’apprécier une large variété de vins,
des plus tanniques et épicés aux plus doux et fruités ; tandis que les paraisons «vin blanc» magnifient la richesse
des grands blancs.

62cl 47¢l 35¢l 47cl 3ol
E6245 E6101 60935 E6102 E6100
F6/B2 F6/B2 F6/B4 F6/B2 F6/B4
883314096989 v/ 883314094503 v/ 883314155785 883314094510 883314094497 v
M:101 mm M:95mm M:85mm M:97 mm M:88 mm
H:238mm H:227 mm H:210mm H:229mm H:211mm
P:225g P:215g P:i145g P:215g Pi170g

New!

New! |

Pinot noir Chardonnay

47c 35cl 24¢cl

H0836 Ho837 E6250

F6/B4 F6/B4 F6/B4
883314283907/ 883314284775/ 883314097030
M: 105 mm M:95 mm M:70 mm
H:206 mm H:187 mm H:235mm
P:18ig P:149g P:130g

MILLESIME

Les lignes angulaires conférent a la série Millésime un design contemporain et en fait un écrin idéal pour la dégus-
tation des vins jeunes. La large surface d’oxygénation et la finesse du buvant permettent aux vins blancs comme aux
vins rouges de révéler toute leur complexité. Fabriqués en Kwarx®, les verres Millésime assurent aux professionnels
une utilisation aisée et durable.
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OENOLOGUE EXPERT

Depuis sa création, en 1991 par I'cenologue Dany Rolland, ce verre a été plébiscité par I'ensemble des professionnels
du vin. La base du verre est évasée pour une meilleure aération du vin.
Le buvant est d'une extréme finesse pour un confort du contact avec les levres.
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Créez des instants d’exception grace a la collection Ceremony. Les buffets s’étalent @ perte de vue, les tables se
dressent élégantes et festives autour de ces verres a pied. Fabriqué en Kwarx® et doté d’une jambe courte, le verre
Cérémony est extrémement résistant ce qui le positionne en «star» dans des réceptions réussies.
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OPEN UP

Une ligne de verres révolutionnaires créée pour la dégustation des vins jeunes (1 a 3 ans pour les blancs et 1 a 5
ans pour les rouges).

La paraison angulaire procure un développement exceptionnel des arémes et I'angle permet de verser la quantité
juste de vin dans le verre.

TANNIC

55¢l 37cl

UNIVERSAL
TASTING

E9041 E9039
F4/B2 F4/B2 F4/B4 F4/B2
026102900451 X 02610290084 0 X 02610290063 5 X 02610290024 6 X 02610290088 8 X
02610290046 8 v 02610290085 7v 026102900859 v/ 026102900253 v/ 026102900895 v
u1013 u1012 utot1 U010 11009
F6/B4 F6/B4 F6/B4 F6/B4 F6/B4
026102878545/ 026102878552 026102879238 v 026102878521 026102878569 v
M:107 mm M:103 mm M:91 mm M:95mm M:77 mm
H:233mm H:228 mm H:231 mm H:210mm H:190 mm
P:217g P:210g P:189g P:190g P:160g
New ! )
=4 C\Y =4l =4l

=12,5¢l C@’

3 = . A
PRO TASTING PRO TASTING FRESH BLIND TEST EFFERVESCENT

20 2d 2d 20d

06773 H2ogo E2377 D037

F6/B4 F6/B4 F6/B4 F4/B2

026102 27457 6.X 883314307337 X 88331405924 3.X 026102880623 X
026102274583/ 88331430734 4/ 883314 04660 1/ 026102880630/
U008 . M:g7mm uos!

PB4 M:gr H:180mm Fe/B4
026102293355/ B Piishg 02610287851 4./
M:87 mm M:74 mm
H:180mm H:234mm
P:134 Pii6lg

OPEN UP ARABESQUE

=11al =6 cl

UNIVERSAL OPENUP
TASTING
85c¢l 40cl 20cl 38cl 35¢l
H3996 H3997 H4002 H3994 H3995
F4/B4 F4/B4 F4/B4
883314308747/ 883314308785/ 883314308839/ 883314308709/ 883314308679 v
M:107 mm M:91 mm M:74 mm M:93mm M:77 mm
H:233mm H:231mm H:234mm H:94mm H:118 mm
P:217g P:189g 1161g P:155g P:150g

SENSATION

["alliance entre galbe parfait et résistance incroyable. ..

[’harmonie des lignes continues et élégantes de Sensation et Sensation Exalt permet aux amateurs de vivre un
moment de dégustation privilégié. Au-dela de la vue, de I'odorat et du godt, le toucher s’invite pour une appréciation
optimale de chaque vin.
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LA DEGUSTATION LE SERVICE DU VIN

LE BAR
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